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1 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de Palaiseau
Menu du 28 avril au 2 mai 2025

n

*@"

Mardi Végetanres, Mercredi Jeudi Vendredi

Coleslaw BIO

Tomates BIO et mozzarella
vinaigrette

e My &

Feuilleté chévre miel
@n

o

R6ti de veau sauce Normande Gnochettis BIO aux pois cassés Filet de lieu MSC sauce aurore Cordon bleu

ewy sauce pesto et emmental répé e
Mmefly
Brocolis BIO Haricots verts persillés Petit pois carotte
BI& BIO 7

7 Y1

Saint Nectaire AOP*

=1

Gateau ardéchois maison Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO*

(créme de marron)

Fruit de saison BIO*

Jus de pomme

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: Yaourt nature et sucre

|
|
Chausson aux pommes |
|
|

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

*['établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. Y CLERIE EEARNEY




Ville de Palaiseau

Menu du 5 au 9 mai 2025

ve NS

Lundi Mardi Mercredi® e Jeudi Vendredi \%

Salade de pennes BIO au pesto | Carottes rGpées BIO vinaigrette Férié

He o M e Yo

Salade verte vinaigrette et
mimolette

Sauté de beeuf BIO sauce aux
oignons
L

Omelette BBC

1

Pané végétarien épinards
emmental

Pomme noisette Riz BIO aux petits légumes
11 efry
Yaourt aromatisé BIO Saint Paulin
e
Liégeois vanille Fruit de saison BIO* Fruit de saison BIO*
] e
Lait |

Pain et barre de chocolat

I
I
I
I
I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
Semoule BIO : Courgettes BIO persillées
I
|
I
I
I
I
I
|
I
I
I
|
I
I Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Palaiseau
Menu du 12 au 16 mai 2025

Vendredi

Repas anglophone

Mercredi Jeudi

Vegehaer?

Salade de lentilles
(Lentilles, tomates, oignons, persil)

)

Salade Sicilienne |
Yalade verte, olives vertes, oignon, thym, |
tomates, thon et vinaigrette balsamique) |

Tomate BIO basilic vinaigrette a
part*

me Y1

Coleslaw Blp

A% ﬂﬁ &y

el
oy
&

Gratin de pommes de terre Jambon de porc LR Poisson pané

|
|
Filet de lieu sauce MSC Sicilienne : R6ti de boeuf HVE sauce tartare
|
|
|

Cocktail de fruit

| |

I I

I I

| |

| |

| |

| |

I I

I I

| |

| |

| |

T | |
Fusillis BIO aux brocolis BIO, huile | Carottes épicées BIO : Purée de courgettes Bio et pomme: Frites

| |

| |

| |

| |

I I

I I

| |

| |

| |

Fruit de saison BIO | |

I I

I I

Fruit de saison BIO* Gateau au citron et aux
e *‘ or;);ndes

béchamel (Tomates cerises, sauce fomate, capres, LRt o 4>
Cp lives noires, huile d'olive) = =
L] £y © v .
0 g Jambon de dinde
(=
Emmental répé I __
| = -
épinards | ,
| d'olive et parmesan @ ] }j D
' M e {10
: g Boulghour BIO
I 2
I
- .
I Samos
|
|
|
Ik
|

I
|
I
I
I
I
|
|
I
I
I
I
I
| Grenadine I I
| Pain au lait et pate & tartiner | |
! Compote de pomme | |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

*L'etablissement benéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. « Un tour en Italie o EDREALE RN




< 4
Us Y 4
Lundi Mercredi Jeudi e"%% Vendredi
Salade verte vinaigrette et ITomate BIO mozzarella vir1<:1igre’r’reI Saucisson d l'ail et cornichon
emmental M Yle o g
11 Roulade de volaille et cornichon
§

==

Ro6ti de veau BIO sauce fromage Curry de lentilles Sauté de poulet BIO sauce creme| Egrené de soja BIO bolognaise

blanc curry & ciboulette e Yl o Be

Me = o fle o D )
Potatoes e BIC Purée de brocolis BIO
4 Blell v 7 e 7 e 11
Semoule BIO
AR
Emmental
1Y

Yaourt aromatisé Bio Saint Nectaire AOP

|

| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

Riz BIO | Ratatouille BIO | Pennes BIO et emmental rGpé

| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

fe Yy
Fruit de saison BIO* Fruit de saison BIO Mousse au chocolat Fruit de saison BIO*
m e mi e 1 mi @

Jus d'orange
I I . > I
| | Pain et confiture |
I I Fromage blanc aromatisé I
| | |
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits & I'école »
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Palaiseau

Menu du 26 au 30 mail 2025

Blanguette de cabillaud MSC

Blé BIO aux petits Iégumes

Saint Paulin

1

Fruit de saison BIO*

m e

Hachis végétarien de lentilles
(Pommes de terre et patate douce)

T

iy

Salade vertfe vinaigrette

b

Coulommiers

11

Créme dessert vanille

Mercredi
Salade Grecque BIO

(Concombres BIO, tomates, olives noires,
féta, huile d'olive, herbe de Provence)

me 11 &

Sauté de boeuf HVE sauce
paprika et fromage blanc

o
ey

Haricots beurres persillés

i §
Riz BIO
]

Brownies et créme anglaise

ne
g
L L=

Férié

Vendredi

Burger party
(steak haché BIO)

Salade verte et tomate
a

Pomme noisette

Cheddar

Péche au sirop

Jus multifruit
Croissant
Compote de pomme

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »

6 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de Palaiseau

Menu du 2 au 6 juin 2025

U,

Mercredi f Jeudi Vendredi

Salade de fusillis BIO & l'orientale | (/s

(Fusillis BIO, tomate, raisin sec, pois chiche)
e

Tomate BIO vinaigrette a part*

e fI ¥

Salade verte vinaigrette et
croutons

(e

by

ROt de porc LR BBC Sauté de beeuf BIO sauce aux Nuggets de blé Filet de lieu MSC sauce aurore Omelette BBC

Ed ERF (Th B
e oignons s -
= ag o n
ROt de dinde e e
T
Courgettes BIO persillées Coquillettes BIO et emmental rapé Epinards béchamel
meYr meyr o M Y1
Carré de l'est Montcadi

| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
Purée de carottes BIO : Semoule BIO :
| =] | e 1w
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

Fruit de saison Melon BIO* Fruit de saison BIO Liégeois chocolat Gdateaux aux pommes
el e i e 11 ¥ 8
"I' ll_ Grenadine Jr _ll

I I I
| | Pain et barre de chocolat |
: : Compote de pomme :
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

*L'etablissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Palaiseau
Menu du 9 au 13 juin 2025

Mardi

Pasteque BIO*
Fl o

Mercredi Jeudi Vendredi
UVégélovviep

Férié
Concombre BIO sauce bulgare

Me {1 &

Marmite d'Eglefin MSC sauce R&ti de boeuf RAV sauce javar Egrené végétarien BIO sauce Brandade de saumon ASC

oseille @t bolognaise
Ed 7n 2o P
a @ (pois féverolles)

el

Ratatouille BIO Choux de Bruxelles & la creme Fusillis BIO et emmental répé Salade verte vinaigrette

Pommes de terre Riz BIO
e 11 48
Samos
Semoule au lait Fruit de saison BIO Fruit de saison
@ a el
- 4 - — ‘-« 4
Lait nature

Pain et confiture

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Cantal AOP : Fromage blanc nature

|
|
|
|

L
|
|
|
Fruit de saison :
1

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I’école »
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. & QUADRATURE RESTALRATION




Mercredi Vendredi

Végélovuen

Lundi yegetimmen,  Mardi

Feuilleté au fromage ISalade de pennes BIO au pesto etl Melon BIO Tomate BIO basilic, mozzarella et Cervelas e;r cornichon
emmental | e {1 vinaigrette balsamique Tl
fe Ml eafl & Roulade de volaille et cornichon

Légumes a l'orientale Sauté de veau BIO sauce Boulettes de lentilles et sarrasin Escalope de dinde Viennoise Filet de colin MSC sauce curry

(Courgettes BIO, carottes BIO, navet, moutarde sauce aux épices sauce tomate fromage blanc
épices couscous, oignons) e + [ b .
ey & - ’
Semoule BIO Riz BIO facon Milanaise Petit pois carotte
b 1 m 1y m o

Petit suisse aromatisé
ile
Gateau aux raisins secs

(sucre glace)

fiew

Fruit de saison Fruit de saison BIO*

1e

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
Haricots verts persillées : Blé BIO aux petits lEgumes
I
I
I
I
I
I
I
I
I

Fromage blanc aromatisé

|
Pain et barre de chocolat |
Jus d'orange |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Palaiseau

Menu du 23 au 27 juin 2025

Mercredi Jeudie('wm‘.‘)'”b Vendredi

Salade verte et croGtons Quiche courgette chévre Concombre BIO sauce bulgare

R

™

i 4

ROt de boeuf RAV ef sauce Gratin de pennes BIO au saumon Sauté de poulet BIO sauce Riz BIO cantonais végétarien Calamar a la romaine et sauce

tartare ASC et emmental rGpé Napolitaine (Riz BIO, petits pois, omelette, oignons) tartare
S & me g o M eyt o

I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
I I I I
Ro’r_o’roui%e BIO | Salade verte vinaigrette | Chou-fleur béchamel | Carottes BIO fondantes | Purée de brocolis BIO
veY | | e | R B | 11

Semoule BIO : : Pommes de terre : :

I I I I

I I I I

I I I I

I I I I

I I I I

I I I I

I I I I

I I I I

I I I I

I I I I

I I I I

™

A6

Saint Nectaire AOP*
@ oy

Cantal AOP*

Fromage blanc nature
=® Y1

1

Fruit de saison BIO* Pasteque BIO* Creme dessert vanille Fruit de saison

il e F 11 e i1
""""""" I S

| | ] | |
| | Pain | |
! ! Compote de pomme ! |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I’école »
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Palaiseau

Menu du 30 juin au 4 juillet 2025

Lundi ardi \ 4 Mercredi Jeudi . Vendredi -, ‘%ﬂ

Melon BIO* : Véastan : : Tomate BIO et emmental : . PastequeBIO* 7 3
B e 11 | | | B e e o8 | Vegelaney,
| | | [, S (& f - &
| | | | S 4 \ i
| | | | - [ )
Carbonara de porc I Hachis végétarien BIO I R6ti de veau | Blanguette de cabillaud MSC | " Hot.deg party:
Ll | (égrené de pois féverolles) | e v 0 | - | . loiguillettes de big)
=T ™ = - = LY - o o
Carbonara de dinde | B ﬁ & | | I 2% AT -
TS I I I 1
= | | | I . e i
| | | | £ —/ ’
Fusillis BIO et emmental répé : Salade verte vinaigrette : Epinards & la créme : Courgettes persillées BIO : ' V " Frites .
i e | & | b i 54 | e Y1V | Eo
: : Riz BIO : : b A
E
| | - | |
| Yaourt nature BIO* | Camembert | |
| a5 | I y I I
I o I I I P
I I I N
| | | | _/O\_
Tiramisu au spéculoos | Fruit de saison BIO* | Fruit de saison BIO | Mousse au chocolat | | i
@ I & I e I | } ' @
- I - I o I I
1 | | | L
TI r Creéme dessert chocolat T IT
I I Pain et barre de chocolat I %
I I Jus d’orange I |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

11 QUADRATURE RESTAURATION
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